
Cette région viticole de taille moyenne se trouve dans les terres à une
cinquantaine de kilomètres de Tarragone (la Romaine). Il faut enjam-
ber le col de la Teixeta pour y parvenir, croiser quelques éoliennes

postées sur la crête telles des sentinelles. La descente sur Falset offre
alors un paysage de rêve, mi-lunaire, mi-oasis. La vallée paraît aride, la
vigne, parfois à l’état sauvage, recouvre les pentes abruptes des montagnes
en quasi-totalité, tel un maquis. La D.O.C.
Montsant est très récente, plantée autour
de Falset. Celle-ci encercle pour ainsi dire
la plus petite, mais très médiatisée D.O.C.
Priorato. L’origine de cette dernière remon-
te aux moines Chartreux qui y fondèrent au
XIIe siècle un monastère « la chartreuse de
Escaldadei » ou « prieuré », d’où le nom de
priorato.

DOMAINE CAPAFONS OSSO
Il s’agit d’un petit domaine familial. La passion du vin et de la terre
anime toute la famille. Celle-ci a réalisé un travail de titan pour replan-
ter des vignes en haute montagne, avec une extrême intelligence : terroir,
ensoleillement, fraîcheur apportée par les sources, abri du vent. Ce
domaine est chargé d’avenir et de promesses. Angelo Gaja « il maestro
italiano » voulait racheter et commercialiser toute la production de ce
petit domaine.
Fransesc, le propriétaire, au tempérament volontaire, fougueux, telle-
ment amical et enthousiaste, a réalisé cette année sa cave comme il la
rêvait, soit au beau milieu de ces pics rocheux et moraines glacières,
tapissées de vignes en terrasses. Avec sagesse, il attend que chaque pied
de vigne replanté ou ressuscité s’exprime naturellement. Sensible et atta-
ché à la valeur de la terre, il a acheté depuis plus de vingt ans, parcelle
après parcelle, un ensemble de fond de vallées. Ainsi, il profite d’expo-
sitions très variées. Son mas de Masos est un amphithéâtre naturel orien-
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De vrais châteaux 
en Espagne

PLUS DE 4 500 KILOMÈTRES DE ROUTES POUR DÉCOUVRIR DES
CONTRÉES VINICOLES MAGNIFIQUEMENT CONTRASTÉES, SIX
RÉGIONS, UNE BONNE VINGTAINE DE DOMAINES ET DÉGUSTER
PLUS DE 250 VINS. VOICI, EN QUELQUES MOTS, LE RÉSUMÉ DU
PÉRIPLE ESPAGNOL DE NICOLAS JEANGEORGE ET MARC
DEYBER, FONDATEURS ET RESPONSABLES DE LA FÉDÉRATION
CULTURELLE DES VINS DE FRANCE QUI LIVRENT QUELQUES
PAGES DE LEUR CARNET DE ROUTE.

Montsant – Priorato : la jeune et la vieille
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lopin de terre ou « clos » où il planta sa vigne. Un
ancêtre de Paco Rodero, actuel propriétaire du
domaine y eut la sienne. En hommage à sa famille,
Paco fera bientôt de « Pago de los Capellanes » un
second Vega Sicilia. Nous en sommes convaincus
et nous vous invitons à bien retenir ces quelques
lignes.
Nous citons Paco Casas, l’œnologue de la maison :
« Il est relativement aisé dans notre région de réali-
ser un bon vin ; il est cependant plus difficile de faire
naître un grand vin. Seule une somme de petits
détails vous permet d’y parvenir. »
UN VIN : PAGO DE LOS CAPELLANES 1999 – CRIANZA. Tinto
fino (tempranillo) 90 %, cabernet sauvignon 10.
Élevage de type Crianza douze mois en barriques.
La robe est grenat intense. Le nez est un doux
mariage de cassis écrasé, de feuilles froissées et de
boisé élégant. À l’aération, il développe des sen-
teurs de violette, d’iris et de pivoine. Un nez totale-
ment surprenant que nous pourrions comparer à
celui d’un grand chambolle, avec la profondeur
d’un premier cru, voire davantage. L’attaque est
douce, tactile, élégamment fruitée. Le milieu de
bouche gagne en ampleur, en saveur, en intensité.
La finale racée est confiturée, apaisante, longue.
Vraiment remarquable !

Nous empruntons la route nationale en provenance
de Burgos pour nous rendre à Haro. À l’orée de la
Rioja Alta, nos yeux sont émerveillés devant la
beauté du paysage. La large vallée de l’Ebre, sur-
montée en fond de décor par la Sierra Cantabria
offre une perspective grandiose. Loin de l’austérité
de Toro, de la rigueur de la Ribera, du mystérieux
priorato, la douceur de la Rioja est tout simplement
émouvante.
ABEL MENDOZA
Ce petit domaine familial est situé à San Vicente de
la Sonsierra ; en plein cœur de la Rioja Alta, à
quelques kilomètres de Haro, la capitale régionale.
Abel a repris le domaine en 1988 avec son épouse
Maïté. Ces deux passionnés de vins sont à la tête de
16 hectares de vignes, bichonnées à souhait.
Celles-ci sont plantées sur une grande variété de
terroirs, à des altitudes et des orientations diffé-

rentes.
Le village et ses vignes se trouvent
sur de belles moraines glaciaires qui
bordent l’Ebre ; la montagne est

sculptée de terrasses, comme des plateaux de
vignes offerts en offrande au soleil.
Abel a replanté, fait renaître de vieilles vignes,
jadis laissées à l’abandon par leurs ancêtres, car
trop éloignées du village et difficilement acces-
sibles. Aujourd’hui, le couple de viticulteurs béné-
ficie de sols de graves biens drainés sur les bords
de l’Ebre, de sols plus sablonneux plus en amont et
de terrasses argilo-ferrocalcaires en altitude. Là, le
thym, la marjolaine, et l’anis embaument. Dans les
vignes, les notions de vendanges vertes, bas rende-
ments et enracinement profond sont légions.
En cave, Maïté et Abel se sont équipés de matériel
performant, cuves inox thermorégulées, pressoir
pneumatique… Ils importent leurs barriques de
chêne de l’Allier. Celui-ci apporte davantage de
finesse au tempranillo.
Ce petit domaine représente à coup sûr, le renou-
veau de la viticulture d’élite espagnole.
UN VIN : JARRATE CRIANZA 1999.- 100 % tempranillo.
C’est l’enfant chéri de la maison. Il s’agit d’une
sélection des plus vieilles vignes du domaine, sur
des terroirs exceptionnels. Le vin est vinifié avec le
plus grand soin et élevé en barriques de chêne de
l’Allier. Un seul problème, la production est limitée
à 7 000 bouteilles par récolte.
Depuis 1995, les vins ont gagné en finesse. 1999
est une récolte minuscule, très sélectionnée, le gel
s’étant abattu sur la vigne en avril (cela existe aussi
en Espagne !). Le vin est délicieusement velouté,
dense et judicieusement torréfié. En bouche, la
figue se mêle au pruneau sous un poudrage de can-
nelle. Il s’agit à notre sens du plus savoureux jarra-
te jamais dégusté. 
La mémoire confite d’images, d’odeurs, de
saveurs, de paroles et de bonheur, nous reprenons
la route du retour. En chemin de pèlerins, nos pas
croisent ceux de Compostelle, par Pampelune, le
passage d’Ibaneta en Pyrénées et une nuit de
songes non loin de Lourdes.
L’Espagne est une terre magnifique que nous
apprivoisons mieux de jour en jour.

NICOLAS JEANGEORGES
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Abel et Maïté Mendoza.

La rioja, le plus bel écrin

Vignoble de la rioja. Au loin, on aperçoit la Sierra Cantabria et le village
de San Vincente.
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té sud-est, abrité des vents, les maturi-
tés y sont optimales. Un lieu saint pour
la vigne et tellement apaisant pour l’être
humain.
UN VIN : VESSANTS 2000.La robe est grenat,
pourpre et dense. Le nez, presque
chaud, doux et suave, est marqué par les
fruits rouges surmûris, mais aussi le
caramel, la vanille et la cannelle. La
bouche est onctueuse, gorgée de fruits
savoureux et juteux. Les tanins appa-
raissent sans brutalité pour structurer
une fin de bouche qui s’accompagne de
notes de menthol bienvenues. Un vin de
pur plaisir, fait pour l’ivresse d’agapes
antiques.

Cette région viticole est située à
quelque 120 km à l’ouest de Barcelone,
à une centaine de kilomètres de la côte
méditerranéenne. Ce havre de bonheur
pour la vigne, bénéficie d’un climat
méditerranéo-continental dont les tem-
pératures peuvent varier de -3 à 38 °C.
Le sol y est majoritairement argilo-cal-
caire. Au cœur d’un paysage où l’olivier et l’aman-
dier règnent en nababs, à l’abri de la Sierra de La
Llena, brille un petit domaine, encore à l’aube
d’une grande destinée.

CELLER DE CANTONELLA
Le domaine se situe à Pobla de Cervoles, une bour-
gade en bordure sud de l’appellation. Il s’agit d’un
vignoble de moyenne montagne à 700-750 m d’al-
titude, entièrement exposé au sud et installé en
petites terrasses, délimitant naturellement les par-
celles. La diversité des terroirs y est grande. Cer-
tains sont très calcaires, d’autres sont argilo-mar-

neux. L’objectif est de réaliser en
ces lieux, de petites quantités de
vin cousu main.
UN VIN : CERVOLES 2001 BLANC. Assem-
blage de chardonnay et macabeu à
50/50.Vendanges manuelles en
caissettes. Élevage en barriques de
5 mois (80 % chêne Allier – 20 %
américain) avec bâtonnage. Il existe
également de très grands vins
blancs en Espagne, celui-ci en est
un. Sa robe est or pâle à reflets
verts. Son nez est très subtil, il
évoque les agrumes et développe
des fragrances végétales et légère-
ment toastées. En bouche, l’attaque
est tendre, fraîche, minérale. Celle-
ci gagne rapidement en ampleur,
tout en ne perdant pas en finesse.
Des saveurs acidulées et mentho-
lées tapissent le palais avec grâce,
une pointe de poivre blanc accom-
pagne la finale. Il s’agit d’un vin
remarquable, élégant et long en
bouche.

RIBERA DEL DUERO : 
LE CŒUR DE LA CÉLÉBRITÉ

La Ribera del Duero, cette région viticole des rives
amont du Duero, (ou Douro en portugais) est l’une
des plus connues des œnophiles ? Ce haut plateau
argilo-calcaire, dont l’altitude oscille entre 700 et
900 m compte deux capitales : Valladolid et Bur-
gos. En ce qui concerne les vins le plus célèbre
d’entre eux, la Vega Sicilia (le Pétrus espagnol) en
est issue. La Ribera del Duero est sans aucun doute
la région viticole espagnole ayant le plus progressé
au cours de ces quinze dernières années.
Pago de los Cappellanes fut jadis propriété de la
« parroquia (paroisse) de Pedrosa ». En échange du
travail rendu, chaque capucin se fit attribuer un
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Au Domaine
Capafons Osso, la

passion du vin et de
la terre anime toute

la famille.

Fransesc Capafons Osso.

Au Domaine Pago de los
Cappellanes : à droite Paco
Casas œnologue, à gauche,
Paco Rodero, propriétaire .

Costers del Segre : 
les extrêmes du climat
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