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Pinot Blanc
Cuvee précieuse
2000
Domaine Pierre Frick
(Biodynamique)

FEDERATION

CULTURELLE
DES VINS

bE raance Caracteristigues
Région : Alsace
Appellation : AOC Alsace
Encépagement : Auxerrois
Age moyen des vignes :12 ans
Sous-sol : Calcaire dur avec gres jaune
Situation : En coteaux Est (au dessus du Vorburg)
Production moyenne : 2000 bouteilles
Vendanges : Manuelles
Rendement moyen: 27 hl/ha
Vinification : Traditionnelle en foudre sans levurage, sans o®llag
Elevage : 23 mois sur lies en foudre anciens
Vinificateur : Jean-Pierre Frick
Propriétaire : Chantal et Jean-Pierre Frick
Analyse
Visuel : Robe jaune palille.
Olfactif : Le nez est tres expressif et complexe. Il méle sadeurs trés

mares de fruits exotiques (mangue, coing), de lafitwe
d'églantine, le tout rehaussé par de fins parfuensaisettes.

Gustatif : L'attaque de bouche se fait en douceur, puis lgagne en corps.
Il devient puissant et riche. On retrouve des sevde fruits secs
et d'encaustique. Enfin la finale est longue aicsirrée par une
acidité tres droite qui se méle a une sensatiorthokse.

Global : Un Pinot blanc charnu et puissant. Etonnant !
Dix-verres

Apogée : 2007 - 2012

Prix estimé acejour: 19.90€ TTC —Tarif Club:17.50 € TTC
Accords mets - vin : ROt de veau au thym et olives

Service : Servir a 12°C et laisser s'aérer dans le verre
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