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Château Léoville Las Cases 
2002 

Saint-Julien 
Second Grand Cru Classé en 1855 

 
 

Caractéristiques 
 

Région :  Bordeaux rive gauche 
Appellation :  Saint-Julien   
Encépagement :  66 % Cabernet Sauvignon, 14 % Cabernet Franc, 15 % 

Merlot, 5%  Petit Verdot  
Age moyen des vignes :  Non communiqué   
Sous-sol :  Terroir graveleux et argilo-graveleux 
Situation :  Dans l’enceinte du clos de Léoville Las Cases  
Production moyenne :  Non communiqué 
Vendanges :    Manuelles à maturité avancée    
Rendement moyen :  27 hl/ha  
Vinification :   Traditionnelle en cuve bois, ciment et inox   
Elevage :   18 mois en barriques (dont 60 % de barriques neuves)  
Vinificateur :   Jean Hubert Delon    
Propriétaire :   Famille Delon  
 
 
Analyse 
 

Visuel : Robe rubis sombre. 
 
Olfactif : La maturité est d’une rare complexité. Les fruits rouges et noirs 

viennent se mêler à d’élégantes notes d’élevage et de fleurs. Le tout 
s'intensifie à l'aération et développe une rare profondeur de senteurs.
  

Gustatif : La générosité et la richesse de la bouche sont étonnantes. Soyeux, 
onctueux, le vin est un pur délice. Aucun défaut en bouche et une finale 
fraîche et interminable… 

 
Global : La quintessence de Saint-Julien sur un « décidément » bien beau 

millésime 2002. Enorme ! 
 
 
Dix-verres 
 

Apogée :   2010 - 2030 
Prix estimé à ce jour : 148.00 € TTC (nous consulter)  
Accords mets - vin : Selle d’agneau en fine croute d’herbes, pommes sarladaises 
Service :   Servir à 17 °C, carafer 4 heures 
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération 
 


