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Whisky 
Single Cask 
Single Malt 
Fût n° 125 

 
 

 
Conseil de degustation 

 
Pour les puristes, nous vous conseillons de le couper d'eau (non-calcaire), la 

mesure étant de faire disparaître au nez les sensations d'alcool 
 

 
 
 
 

Caractéristiques 
 

Région :  Alsace Bas-Rhin 
Appellation :  Whisky 
Encépagement :  Orge malté 
Production moyenne :  400 bouteilles 
Distillation :   Distillation alambic à colonnes, pas de filtration à froid 
Elevage :   4 ans et 6 mois dans des Fûts de Banyuls 
Propriétaire :   Distillerie Bertrand 
 
 
Analyse 
 

Visuel : Robe couleur bois de rose. 
 
Olfactif : Nez délicat de fruits à noyaux ; de cerise (sherry) ; de pruneaux 

légèrement tourbé et fumé. Quelques notes d’orange amère et de 
bruyère achèvent ce beau bouquet. 

 
Gustatif : La bouche est fougueuse et tout en douceur (l'origine du fût y est elle 

pour quelque chose ?) On y retrouve les senteurs perçues au nez avec 
une finale sur le moka et le pralin. 

 
Global : Les quatre meilleurs pays producteurs de Whisky (Irlande, Ecosse, 

Etats-Unis et Japon) tremblent déjà devant l’arrivée de l'Elsass 
Whisky… 

 
 
Dix-verres 
 

   
Prix estimé à ce jour : 59€ TTC – Tarif club : 52€ TTC 
Service :   Servir à 14°C (frais mais pas froid) 
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération 
 


