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Vin de Pays des Collines Rhodaniennes

La Rosine Syrah 2006
Domaine Stéphane Ogier

Caractéristiques

Région : Rhéne Nord

Appellation : Vin de Pays des Collines Rhodaniennes
Encépagement : Syrah

Age moyen des vignes :15 — 20 ans

Sous-sol : Granitique

Situation : Terroirs de Tupin (typé cote blonde) en coteaux
Production moyenne : 30 000 bouteilles

Vendanges : Manuelles

Rendement moyen: 45 hl/ha

Vinification : Traditionnelle en cuve inox thermorégulée, levinelgénes
Elevage : 12 mois en barrique de 228 litres (bois de 1 an6)vi
Vinificateur : Stéphane Ogier

Propriétaire :

Famille Ogier

Analyse

Visuel : Robe rubis sombre.

Olfactif : Le nez est d'une grande classe et d’'une superbetéukLa juste
maturité du fruit dégage des notes fraiches deseet de cassis. On
distingue également des parfums complexes d’hedthgs, romarin)
et d’olives noires.

Gustatif : La bouche, elle aussi est d’'une grande race aveatiaqgue dense et
volumineuse. Le vin gagne ensuite en longueur ekldppe une
intense acidité minérale. Les tanins sont d’'unetaldle noblesse de
constitution, présents, mais fins en diable.

Global : Cette cuvée est un véritable coup de cceur qui égatpialité bien des
Cotes Roties. Quelle race et quelle harmonie !

Dix-verres

Apogée : 2008 — 2020

Prix estimé a ce jour:  -16:00-€FFC- prlx Club:1450€TTC

Accords mets - vin : Rables de lapin a la provencale, risotto aux tosnséehées

Service : Servir a 17 °C, carafer 1 heure
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