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LIBAN
Vallée de la Bekaa

Chateau Musar
1999

Caractéristiques
LLLY el Région : Liban
TE—— Appellation : Vin du Liban, Vallée de la Bekaa
DE FRANCE Encépagement : 34 % Cabernet Sauvignon, 33 % Carignan, 33 % Cinsault
Age moyen des vignes 40 ans
Sous-sol : Argilo calcaire graveleux
Situation : A 1 000 metresd’altitude dans la plaine de la Bekaa,

vignoble protégé par le mont Liban
Production moyenne : 160 000 bouteilles

Vendanges : Manuelles

Rendement moyen : 35 hl/ha

Vinification : Fermentation et macération en cuve

Elevage : 15 mois en barrique de chéne francais puis 3 ans ea ca
avant commercialisation

Vinificateur : Serge Hochard

Propriétaire : Serge Hochard

Analyse

Visuel : Rubis légere évolution tuilée.

Olfactif : Le nez est fin et raffiné. Derriere un c6té animtaforestier

se développent des parfums subtils de cedre eedseca
'eau de vie, ainsi que quelques senteurs florate§picées
(thym).

Gustatif : La bouche est nette et structurée. Apres une &tageez
souple se dessine une superbe acidité combinég @am@ns
présents mais élégants. La finale fraiche se daites herbes
seches.

Global : Un vin original et atypiqgue que l'on imagine aisérme
provenir du Liban par ses senteurs de marché afient

Dix-verres

Apogée : 2007 - 2012

Prix estimé a ce jour: 34-70€ TTC—Prix club : 31.50 € TTC

Accords mets - vin : Un chawarma (tranches d’agneau fortement épicées et
cuites a la broche) ou un tajine de rago(t d’agreeucing
epices

Service : Carafer 1 heure et servira 17 ° C
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, saapprécier avec modération



