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Domaine Matthieu Cosse

Caracteristigues
Région :

Appellation :
Encépagement :

Age moyen des vignes :
Sous-sol :

Situation :

Production moyenne :
Vendanges :
Rendement moyen :
Vinification :

Elevage :
Vinificateur :
Propriétaire :

Sud-Ouest

Cahors

100 % Malbec

30 ans

Silices sur minerai de fer

En coteaux Sud, Sud-Ouest
20000 bouteilles

Manuelles, table de tris

20 hl/ha

Eraflage total, 4 semaines de cuvaison, fermemaiocuve
thermo-régulée

18 mois en barriques de 1 vin
Matthieu Cosse

Matthieu Cosse

Analyse

Visuel : Robe pourpre presque noire.

Olfactif : Nez intense de fruits noirs mirs et frais. De nelletes d'élevage se
mélent de parfums enivrants de cerises noires.

Gustatif : L'attaque de bouche est gourmande et tres strectieévin est riche et
extrait, mais conserve une fraicheur et une fineseanins qui lui
confere un équilibre et une longueur impressioramant

Global : Concentration, puissance, finesse, les mots manhgoem qualifier ce
Grand Vin. Quel travail !

Dix-verres

Apogée : 2006 - 2020

Prix estimé a ce jour :
Accords mets - vin :
Service :

3 Rue des

2190 € TTC Tarif Club : 19.40 € TTC
Civet de lievre
A carafer 1 heure avant de servir a 17 °C
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, saapprécier avec modération



