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Chateau d'Ampuis
CoOte Rotie
2001
Domaine Guigal

FEDERATION

CULTURELLE
DES VINS

bE raace Caracteristigues
Région : Rhéne Nord
Appellation : Cote Rotie
Encépagement : 95 % Syrah, 5 % Viognier
Age moyen des vignes :50 ans
Sous-sol : Granitique
Situation : Assemblage des coteaux de la Cote Brune et Blonde
Production moyenne : 22000 bouteilles
Vendanges : Manuelles
Rendement moyen: 35 hl/ha
Vinification : En cuve inox thermo-régulées
Elevage : 38 mois en pieces neuves
Vinificateur : Maison Guigal
Propriétaire : Maison Guigal
Analyse
Visuel : Robe grenat soutenue.
Olfactif : Le 1* nez est concentré et fumé. A l'aération appanaistes notes de

prunes confites, de cerises noires, le tout suond de torréfaction, de
réglisse et de jus de viande.

Gustatif : L'attaque est fraiche, puis vient la concentraBanmilieu de bouche
avec son volume et sa puissance. Les tanins vauptsont trés
tapissants et possedent une race certaine. L& fastldroite et fraiche
avec beaucoup de minéralité.

Global : Quelle fraicheur et quelle classe pour une Syraemeiaire !
L'archétype de Cote-Rotie.

Dix-verres

Apogée : 2006 - 2020

Prix estimé a ce jour:  Epuisé

Accords mets - vin : Un canard au sang

Service : Carafer 1 heure avant de servira 17° C
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