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Chinon Cuvée Fabrice
2005
Domaine Fabrice Gasnier
(certifie ECOCERT en biodynamie fin 2007)

FEDERATION

CULTURELLE
DES VINS
DE FRANCE

Caractéristiques

Région : Loire

Appellation : Chinon

Encépagement : Cabernet Franc

Age moyen des vignes :65 a 70 ans

Sous-sol : Calcaire (Tuffeaule Touraine) en profondeur, argiles et silex
en surface

Situation : Entre la Loire et la riviere la Vienne, en faiblenpe

Production moyenne : 6000 bouteilles

Vendanges : Manuelles

Rendement moyen: 38 hl/ha

Vinification : Vendange égrappée 28 jours de maceération, malo en
barriques

Elevage : 14 mois en barriques de chéne (50% de flts neufs)

Vinificateur : Fabrice GASNIER

Propriétaire : Domaine GASNIER

Analyse

Visuel : Robe rubis trés dense, Iégers reflets violacés

Olfactif : Le nez est complexe et intense. Derriere de nomlparfums réglissés

et chocolatés se dévoilent peu a peu des senteufslitk noirs trés
mars (cassis, mdres...). L'ensemble est profond eiuévde belle
maniére dans le verre.

Gustatif : L’attaque de bouche est nette et gagne rapidenmedémsité de corps.
De nombreux tannins serrés prennent progressiveptecg en bouche.
La finale est longue et trés minérale.

Global : Enorme potentiel de garde dans ce Chinon tres ampll la
concentration et I'extraction n’enléve rien a lagalu terroir.

Dix-verres

Apogée : 2007 - 2020

Prix estimé acejour: 13.40€ TTC Tarifclub:11.90€ TTC
Accords mets - vin : R6ti de boeuf aux poivrons

Service : Carafer 1 heure avant de servir a 16°C
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