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Celler de Cantonella
Cervolesrouge
2003
D.O. Costersdel Segre
Espagne

FEDERATION

CULTURELLE
DES VINS

bE rmance Caractéristigues
Région : Catalogne
Appellation : D.O Costers del Segre
Encépagement : 45 % Cabernet Sauvignon, 37 % Tempranillo, 13 %

Grenache et 5 % Merlot
Age moyen des vignes :35 ans

Sous-sol : Argilo-calcaire

Situation : Petits plateaux en terrasses, exposé Sud-Est
Production moyenne : 50 000 bouteilles

Vendanges : Manuelles en caissettes de 25 kg
Rendement moyen: 30 hl/ha

Vinification : Maceération 25 jours en cuve thermorégulée
Elevage : 15 mois en barriques de chéne Francais
Vinificateur : Sergio Balfagon

Analyse

Visuel : La robe est grenat, jus de cerises noires.

Olfactif : Le nez est marqué par un ensemble de fruits roeigeeirs tres mars.

De fines notes boisées sont encore présentes, sitsmonisent
parfaitement au coeur de ses ardbmes doucereuxartogs.

Gustatif : L'attaque est extrémement concentrée, pleine de ehde fruits noirs.
En milieu de bouche apparait une trame tanniquelérigt puissante.
La fin de bouche reste fraiche et mélée de chocuklgré les 14°
d’alcool.

Global : Un vin racé et taillé pour la garde, il est draibncentré et également
diablement envodtant et puissant. Robert Parkex tiécerné 94/100.

Dix-verres

Apogée : 2006 — 2018

Prix estimeé ce jour : 22.00 € TTG- Tarif Club 20.30 € TTC
Accords mets - vin : Civet de marcassin, cote de boeuf a la moelle.
Service : A carafer une heure et servira 17 °C
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