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Margaux
Cru Bourgeois 2002
Chateau La Galiane

Caractéristiques

Région : Bordeaux Rive Gauche

Appellation : Margaux

Encépagement : 50% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot et 5% Petit berd

Age moyen des vignes 55 ans

Sous-sol : Sablo-graveleux

Situation : Croupes exposées sud-ouest, vignoble attenantHase&lix
Margaux et Lascombes

Vendanges : Manuelles

Rendement moyen : 40 hl/ha

Vinification : Traditionnelle en cuve thermorégulée

Elevage : 12 mois en barrique (25% de bois neufs)

Vinificateur : Christiane Renon

Propriétaire :

Famille Renon

Analyse

Visuel : Robe rubis.

Olfactif : Le premier nez est de suite profond et complexeaméh pureté de fruit
et la noblesse de I'élevage. La cerise noire, laglie et les baies
sauvages sont agrémentées d’une touche floraj@ate (poivre,
menthe).

Gustatif : La race du vin s’impose des l'attaque de bouths tanins tres fins se
déposent sur la langue en douceur puis le virbsediout enlongueur
grace a une superbe fraicheur.

Global : Un Margaux peu connu du grand public comparé dlastes voisins.
La race du terroir et le savoir faire de la familenon en font pourtant
une belle bouteille.

Dix-verres

Apogée : 2008 - 2015

Prix estimé a ce jour: 23€FFC- Prix Club: 18.50 € TTC

Accords mets - vin : R6ti de chevreuil

Service : Carafer 1 heure, sendrl7 °C
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