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Bergerac
Les sensdu fruit 2006
Domaine du Jonc Blanc

Caractéristiques

Région : Sud Ouest

Appellation : Bergerac

Encépagement : 60% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot, 5% Malbec
Age moyen des vignes :25 ans

Sous-sol : Argilo calcaire a dominante calcaire
Situation : En coteaux Sud Est

Production moyenne : 35 000 bouteilles

Vendanges : Manuelles

Rendement moyen: 45 hl/ha

Vinification : Fermentation en cuve inox thermo régulée
Elevage : 24 mois en cuve sans souffre

Vinificateur : Franck Pascal

Propriétaire :

Isabelle Carles et Franck Pascal

Analyse

Visuel : Robe rubis sombre a reflets violacés

Olfactif : Le nez annonce de suite une belle maturité. De neusbs notes
fruittes de cassis, de cerise noires et de prenadivages sont
complétées par des parfums fumés, épicés.

Gustatif : La bouche annonce elle aussi une belle matiere e, sans tomber
dans I'exces. L'extraction judicieuse conserve eaubfruit et déroule
une masse tannique au grain tres fin. Enfin, lalérnse pare d'une
superbe fraicheur réglissée.

Global : “L’entrée de gamme" de Franck Pascal est impresaie. Enfin des
cépages bordelais a maturité, vinifies dans unitegpr et sain sans
artifice de bois.

Dix-verres

Apogée : 2008 — 2016

Prix estimé a ce jour: 6;9-€FFC — prixclub: 6,30 € TTC

Accords mets - vin : Cote de Beeuf au grill

Service : Servir & 17 °C, carafer 1 heure
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