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ETATS-UNIS 
Californie 

Old Vine Zinfandel 
2005 

Pepperwood Grove 
 
 
 

Caractéristiques 
 

Région : Etats-Unis  
Appellation : Californie  
Encépagement : Zinfandel  
Age moyen des vignes : 15 ans  
Sous-sol : Graveleux et volcanique  
Situation : Vignobles de Sonoma Valley, Centra Costa et Lodi  
Production moyenne : 165 000 bouteilles 
Vendanges :    Manuelles   
Rendement moyen : 50 hl/ha  
Vinification :   En cuve thermorégulée    
Elevage :  12 mois en fûts de chêne  
Vinificateur :  Richard Bruno  
Propriétaire :   Don Sebastiani and Sons  
 
 
Analyse 
 

Visuel :   Rubis profond. 
 
Olfactif :  Le nez est intense et fruité. On distingue des notes fraîches de 

cerise, de framboise et de cassis ainsi que des senteurs 
épicées (poivre, réglisse), de bois précieux et de tabac. 

  
Gustatif :  La bouche est étonnante de gourmandise et de fruit. La belle 

structure pleine du milieu de bouche est rapidement relayée 
par une fine acidité désaltérante. 

 
Global :   Un vin étonnant de gourmandise de fruit pour des moments 

de pur plaisir. 
 
 
Dix-verres 
 

Apogée :    2007 - 2012    
Prix estimé à ce jour : 14.40 € TTC – Prix club : 13.00 €          
Accords mets - vin : Viandes au barbecue, steak au poivre  
Service :   Servir à 17 ° C    
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération 
 


