FEDERATION

CULTURELLE
DES YINS
DE FRANCE

Caractéristiques

Région : Loire

Appéllation : Chinon

Encépagement : Cabernet Franc 100 %

Age moyen desvignes: 35 ans

Sous-sol : Graves sur fond calcaire

Situation : En pied de Coteaux sud

Vendange: Manuelles

Production moyenne : 55 000 bouteilles

Rendement moyen : 43 hl / ha

Vinification: Egrappage, fermentation traditionnelle, macération de 22

jours

Elevage : En cuve 6 mois

Vinificateur : Fabrice GASNIER

Propriétaire : Domaine GASNIER

Analyse

Visud : Rubis brillant & légers reflets violacés.

Olfactif : Le premier nez est intense sur les fruits rouges. La cerise noire, la mdre
et la framboise jallissent du verre. A |’ aération, le vin se complexifie de
notes florales de violette.

Gugtatif : La bouche est onctueuse et les tanins soyeux. L’harmonie entre la
bouche et les sensations olfactives sont rehaussées par une pointe de
fraicheur réglissée en fin de bouche.

Global : Un cabernet franc croguant et velouté, a boire entre amis.

Dix-verres

Apogée: 2006 — 2010

Prix estiméacejour :
Accords mets- vin :

Service:

© FCVF juin 2006

Chinon rouge
Les Graves
2005

Domaine Gasnier

8,00€TTC—PrixClub : 6,90€TTC

Tous types de charcuteries, cote de boauf, bavette a
I’ échalote

alr°C
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L’ abusd’ alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération



