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Vin de Pays des Portes
de la Méditerranée
2006
Domaine Chaume Arnaud

FEDERATION

TE—— Caractéristiqgues
PEIRANCE Région : Rhoéne
Appellation : VDP des Portes de la Méditerranée
Encépagement : 30% Syrah, 35% Merlot, 35% Marselan
Age moyen des vignes :25 ans
Sous-sol : Sol limoneux, caillouteux composé de graves dealie® de
'Eygues
Situation : Au sein de la vallée de I'Eygues
Production moyenne : 6 000 bouteilles
Vendanges : Manuelles
Rendement moyen: 67 hl/ha
Vinification : Traditionnelle en cuve Inox
Elevage : 10 mois en cuve
Vinificateur : Valérie Arnaud
Propriétaire : Valérie Arnaud et Philippe Chaume
Analyse
Visuel : Robe rubis légére évolution
Olfactif : Tout d’abord un peu animal, le nez développe auefua mesure de

I'aération de nombreuses notes fruitées de fralesbois, de confiture
de mire, de prunes et de cerises. Cet ensemldeweset plaisant.

Gustatif : L’attaque de bouche est ronde et souple. Les tasons parfaitement
fondus a la structure du vin. La gourmandise efri@& présent en
bouche s’abandonnent a une finale discretementhokéat

Global : Facile d’acces, souple et sans prétention, ce stnua modeéle de
vinification simple et efficace.

Dix-verres

Apogée : 2008 — 2010

Accords mets - vin : Grillade, cochonnailles, pizzas

Service : Servir & 16 °C, laisser le vin s’aérer dans leeserr
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, saapprécier avec modération



