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Caractéristiques 
 

Région : Rhône Nord 
Appellation : Saint Joseph 
Encépagement : Syrah 
Age moyen des vignes : 40 ans 
Sous-sol : Granitique 
Situation : En coteaux Est et Sud-Est 
Production moyenne : 24000 bouteilles 
Vendanges :   Manuelles 
Rendement moyen : 31 hl/ha 
Vinification :  En cuve ouverte pigeage au pied, raisins entiers 
Elevage :  16 mois en demi muids 
Vinificateur :  Pierre et Jean Gonon 
Propriétaire :  Domaine Gonon 
 
 
Analyse 
 

Visuel : Robe grenat. 
 
Olfactif : Le nez est pur et élégant. Il mêle de douces senteurs de fruits rouges et 

noirs croquants (cerise, cassis, mûre). A l'aération, on distingue derrière 
cet ensemble fruité, de rafraîchissantes notes végétales et minérales 
(menthol, verveine). 

 
Gustatif : La bouche est gourmande et construite sur une superbe structure 

dynamique et équilibrée. Le milieu de bouche est plein et les tanins fins 
et soyeux. Le côté très mûr perçu au nez est respecté tout en intégrant 
une belle finale minérale. 

 
 
Global : Une superbe Syrah croquante de fruits complétée par un indéniable 

effet terroir des coteaux de Mauves. 
 
 
Dix-verres 
 

Apogée :   2006 - 2015 
Prix estimé à ce jour : 21.50 € TTC – Tarif Club : 18.90 € TTC 
Accords mets - vin : Poulet aux girolles 
Service :   Servir à 17° C 
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération 
 


