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RIOJA JARRARTE 
2005 

Bodega Abel Mendoza 
Espagne 

 
 
 
 

Caractéristiques 
 

Région :  Espagne  
Appellation :  Rioja 
Encépagement :  Tempranillo 
Age moyen des vignes :  35 ans 
Sous-sol :  Calcaire, argilo-calcaire et graves suivant la localisation 
Situation :  Vignes au pied de la montagne de la Sierra Cantabria en 

bordure de l’Ebre. 
Production moyenne :  16 000 bouteilles 
Vendanges :   Manuelles 
Rendement moyen :  30 hl/ha 
Vinification :   Traditionnelle 
Elevage :   12 mois en barriques de chêne Allier (France) 
Vinificateur :   Abel Mendoza 
Propriétaire :   Abel Mendoza 
 
 
Analyse 
 

Visuel : Robe rubis à reflets violacés 
 
Olfactif : Le nez est puissant et très mûr. Des parfums de prune, de mûre, de 

cassis sont mêlés à des notes boisées, de cacao, de chocolat noir et 
d'une pointe de vanille. 

 
Gustatif : Ronde et gourmande, la bouche satinée développe un vin ample et 

riche. La finesse des tanins enrobe la forte structure du vin. La finale est 
longue sur le cacao. 

 
Global : Un vin sudiste d'une superbe ampleur qui conserve malgré tout un bel 

équilibre. A attendre quelques années… 
 
 
 
Dix-verres 
 

Apogée :   2008-2018 
Prix estimé à ce jour : 19,00 € TTC – Tarif Club: 17.00 € TTC 
Accords mets - vin : Epaule de cabri, carré d'agneau 
Service :   Servir à 17°C, carafer 1/2 heure 
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération 
 


