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Faugeres
Les Collines
2005

Domaine Ollier Taillefer

Caracteristigues
Région :
Appellation :
Encépagement :

Languedoc
Faugeres
40 % Carignan, 30 % Grenache, 30 % Syrah

Age moyen des vignes :25 ans

Sous-sol :

Situation :

Production moyenne :
Vendanges :
Rendement moyen :
Vinification :

Elevage :
Vinificateur :
Propriétaire :

Schistes

En coteaux (300m) plein sud

60000 bouteilles

Manuelles

45 hl/ha

Vendange éraflée, macération carbonique sur Carigria
traditionnelle pour autres cépages.

6 moisen cuve

Luc et Francoise Ollier

Domaine Ollier Taillefer

Analyse

Visuel : Robe rubis avec légers reflets violacés

Olfactif : Le nez est immédiatement porté sur de nombreuxes@ma fruits
rouges et noirs. On distingue des notes de celesprunelle, de
framboise, dans un ensemble tres plaisant.

Gustatif : La bouche se développe sur une belle structure; duefond et des
tanins croquants. On y retrouve les fruits rougasiau’une superbe
finale fraiche et gourmande.

Global : Enfin, un vin sudiste frais et gourmand que 'oupa aisément servir
|égerement rafraichi en été !

Dix-verres

Apogée : 2007 - 2012

Prix estimé a ce jour :
Accords mets - vin:
Service :

F20€ TTC —Tarifclub : 6.40 € TTC
Grillades et viandes blanches
Servir al7°C
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, saapprécier avec modération



