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Rully 1*" Cru Grésigny
2005

Domaine Paul Jacqueson
Culture conventionnelle raisonnée

Caractéristiques
Région :
Appellation :
Encépagement :

Bourgogne, Cote Chalonnaise
AOC Rully 1* Cru
Chardonnay

Age moyen des vignes :50 ans

Sous-sol :

Situation :

Production moyenne :
Vendanges :
Rendement moyen :
Vinification :

Elevage :

Vinificateur :
Propriétaire :

Argilo-calcaire

Est en coteaux

10 000 bouteilles

Manuelles avec tries

45 hl/ha

Fermentation alcoolique en flts de chéne

12 mois en fats de chéne (20% de flts neufs)
Paul Jacqueson

Domaine Jacqueson

Analyse

Visuel : Robe jaune or

Olfactif : Le nez est fin et discret. A I'aération, on distirgde subtils parfums
minéraux (silex) et végétaux (fleurs blanches etbé® fraiches).
L’ensemble est profond et agréable.

Gustatif : L’attague de bouche est fraiche et comporte begude matiére. Le
corps se développe sur une trame longiligne eeracé

Global : Race et finesse, du grand Bourgogne blanc pouretih grix. Merci
monsieur Jacqueson !

Dix-verres

Apogée : 2009 - 2020

Prix estimé a ce jour :
Accords mets - vin :
Service :

17.50 € TTC Tarifclub: 1540 € TTC
Soufflé au fromage, quenelles de brochet
Carafer Y2 heure avant de servir a 12°C
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, saapprécier avec modération



