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Chénas 
Vieilles Vignes 2005 

Domaine Hubert LAPIERRE 
 
 
 

Caractéristiques 
 

Région : Beaujolais 
Appellation : Chénas 
Encépagement : Gamay 
Age moyen des vignes : 90 ans 
Sous-sol : Granitique 
Situation : Nord Est 
Production moyenne : 7500 bouteilles 
Vendanges :   Manuelles 
Rendement moyen : 40 hl/ha 
Vinification :  Semi carbonique en grappes entières en cuve thermorégulée 
Elevage :  En cuve inox 8 mois 
Vinificateur :  Hubert Lapierre 
Propriétaire :  Domaine LAPIERRE 
 
 
 
Analyse 
 

Visuel : Grenat soutenu à reflets violacés. 
 
Olfactif : Le nez est assez fin et développe des fragrances de cerises noires et de 

mûres. L'ensemble est relativement discret et supporte bien l'aération. 
 
Gustatif : L'attaque de bouche est franche et ample. Le vin gagne en corps et se 

développe sur une trame puissante. Les tannins sont bien présents et le 
vin se déroule sur une belle finale mentholée. 

 
Global : Un Chénas discret pour l'heure, mais qui ne demande que quelques 

années de cave pour exprimer sa belle puissance minérale. 
 
 
 
Dix-verres 
 

Apogée :   2006 – 2015 
Prix estimé à ce jour : 10.50 € TTC - tarif club : 9.30 € TTC 
Accords mets vin:  Viandes rouges au grill 
Service :   Servir à 17° C  
   Carafer ½ heure   
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération 
 


