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Caractéristiques
Région :

Appellation :
Encépagement :

Age moyen des vignes :
Sous-sol :

Situation :

Production moyenne :
Vendanges :
Rendement moyen :
Vinification :

Elevage :

Vinificateur :
Propriétaire :
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Vin de Pays d'Oc
Rouge
Merlot
2006
omaine DESHENRYS

Languedoc

Vin de pays d'Oc

Merlot

30 ans

Terrasses villafranchiennes (argilo graveleux)
Plein sud

16000 bouteilles

Manuelles

60 hl/ha

Traditionnelle, égrappage total
En cuve béton 6 mois

Nicolas Bouchard

Famille Bouchard

Analyse

Visuel : Rubis a légers reflets violacés

Olfactif : Le nez trées mar évolue dans un registre de fruitsstompotés comme
la mdre et la prune. Quelques notes épicées dességét de poivre
ajoutent de la complexité a ce bel ensemble.

Gustatif : L'attaque de bouche est gourmande et fraiche. tsau vin repose
sur une belle extraction de tanins qui lui donneme belle mache. La
finale agréable et fraiche respecte la maturitérdés percue au nez.

Global : Un réel vin de plaisir, simple mais bien fait, gfigra un parfait
compagnon de table au quotidien.

Dix-verres

Apogée : 2008-2010

Prix estimé a ce jour :
Accords mets - vin :
Service :

510 €TFC —Tarif Club: 460 € TTC
Toutes viandes et charcuteries
Servira 17°C
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, saapprécier avec modération



