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Saint-Amour 
"Clos de la Brosse" 2005 

Domaine de l'Ancien Relais 
André Poitevin 

 
 
 

Caractéristiques 
 

Région : Beaujolais 
Appellation : Saint-Amour 
Encépagement : Gamay 
Age moyen des vignes : 50 ans 
Sous-sol : Argilo siliceux 
Situation : Exposition Sud-Est, mi-coteaux 
Vendanges :   Manuelles 
Rendement moyen : 40 hl/ha 
Vinification :  Traditionnelle beaujolaise avec régulation des températures 
Elevage :  En cuve 6 mois 
Vinificateur :  André Poitevin 
Propriétaire :  EARL POITEVIN 
 
 
Analyse 
 

Visuel : Robe framboise à reflets violacés. 
 
Olfactif : Le 1er nez est très expressif sur des senteurs de fruits noirs très mûrs. 

L'expression du nez est très aérienne avec des notes de fleurs et de pain 
d'épices. 

 
Gustatif : L'attaque est gourmande avec une belle matière en milieu de bouche 

ainsi qu'une élégante acidité qui rehausse le tout. Les saveurs fruitées 
perçues au nez se retrouvent en bouche. 

 
Global : Voici un vin du Beaujolais croquant et fruité à souhait. 
 
 
 
Dix-verres 
 

Apogée :   2006 - 2009 
Prix estimé à ce jour :        11.20 € TTC - tarif club : 9.90 € TTC 
Accords mets - vin : Charcuteries et saucissonnades entre amis 
Service :   Servir à 17° C 
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération 
 


