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AFRIQUE DU SUD 
Olifants River 

Chardonnay Sauvignon 
Gôiya 
2006 

West Corp 
 

Caractéristiques 
 

Région : Afrique du Sud 
Appellation : Olifants River 
Encépagement : 50 % Chardonnay, 50 % Sauvignon  
Age moyen des vignes : 15 ans  
Sous-sol : Argilo sableux  
Situation : Plaine de l’Olifants River 
Production moyenne : 600 000 bouteilles  
Vendanges :   Manuelles en février et mars (hémisphère sud)   
Rendement moyen : 50 hl/ha  
Vinification :   En cuve inox thermorégulée   
Elevage :  En cuve 8 mois  
Propriétaire :  West Corp  
 
 
Analyse 
 

Visuel :   Robe jaune pâle. 
 
Olfactif :   Le premier nez est assez expressif sur les agrumes (citron, 

écorce d’orange). On distingue également quelques notes 
fumées et minérales. L’ensemble reste agréable et acidulé. 

  
Gustatif :  L'attaque de bouche est fraîche avec beaucoup de gras. La    

bouche est agréable, pleine et la finale acidulée à l’image du 
nez. 

 
Global :   Une cuvée d’assemblage qui exprime bien le côté végétal du 

Sauvignon et le gras du Chardonnay. 
 
 
 
Dix-verres 
 

Apogée :   2007 - 2009    
Prix estimé à ce jour : 9.80 € TTC - Tarif club : 8.80 € TTC 
Accords mets - vin : Colombo de poulet  
Service :   Servir à 12 ° C    
 
 
 

3 Rue des Alpes – 68390 SAUSHEIM – Tél. : 03 89 61 52 38 – Fax : 03 89 61 52 88 
www.fcvf.com - � info@fcvf.com  

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération 
 


